
PER FARE UN TRAMEZZINO CI VUOLE LA TERRA 

TIPOLOGIA  

Momento di gioco e visita interattiva 

DESTINATARI 

• Scuola primaria  

CONTENUTI 
L’agricoltura e l’alimentazione; il lavoro dell’agricoltore-allevatore; la cascina e l’azienda agricola; lo 

spreco alimentare 

OBIETTIVI 
Comprendere le relazioni che legano il cibo alla terra; comprendere il lavoro dietro alla produzione 

di alimenti anche semplici; suggerire e ideare metodi antispreco 

NUMERO DI ALUNNI PER GRUPPO: 20-25 alunni 

DESCRIZIONE ATTIVITA’ 
Oggi progettiamo un tramezzino: cosa ci mettiamo dentro? Del prosciutto? Del formaggio? E la 

maionese non la vogliamo mettere? Partendo dalle immagini di ingredienti per fare un tramezzino, 

andiamo in museo alla ricerca di ciò che serve per ottenere i nostri cibi preferiti. Scopriremo che 

anche dietro a un semplice tramezzino prosciutto e formaggio c’è una lunga storia e il lavoro 

spesso faticoso di tante persone. In conclusione, brainstorming e indovinelli per non sprecare mai 

più cibo! 

DURATA e DOVE  

Un’ora e mezza – presso il Museo di Storia dell’Agricoltura 

MATERIALI e STRUMENTI 

Collezione museale, immagini e materiale didattico 

COSTI:  10 € a partecipante (biglietto + attività) 

INFORMAZIONI 

Indirizzo:    MULSA, presso Fondazione Morando Bolognini - Piazza Bolognini 2 - 26866 
Sant'Angelo Lodigiano (LO)  

Telefono:  0371-211140/41 (Le visite guidate e le attività del MULSA saranno consentite a partire 
da marzo 2026, previa prenotazione, presso gli uffici della Fondazione Morando Bolognini che 
sono aperti tutto l’anno)  

E mail:    info@castellobolognini.it  

Sito internet:   www.mulsa.it   -   www.castellobolognini.it  

Facebook:  @mulsamuseo 

http://www.mulsa.it/
http://www.castellobolognini.it/


Instagram: @spaziomulsa 

Canale YouTube: @spaziomulsa 

LinkedIn:  Museo di Storia dell’Agricoltura MULSA 

 
 


